
www.marcopolorestoran.com

Obala Vrbasa BB
051/238-040

... vINo  je IN ...

ROSE VINA / 

DESERTNA VINA / 
1. Moscato

Sa 350 metara nadmorske visine dolazi nam vino slamnato žute boje, 
nježnih aroma breskve i kadulje sa naznakom citrusa.

Idealno uz slatke delicije.

CRVENA VINA / BIJELA VINA / 

5,30KM

5,90KM

5,30KM

4. Tamjanika Deurić
Lagano, pitko i svježe bijelo vino, zlatno žute boje sa zelenkastim odsjajem i 
kompleksnom aromom koju krase note zove, tropskog voća i svježeg bilja. 
Ukus je pun, lijepo izbalansiran i fino uravnotežen, a prati ga svježa i mineralna završnica.

Upariti sa bijelim mesom, plodovima mora, jelima od povrća i sa svježim voćem... 7,90KM5. Vladika Plantaže 13. Jul 
I sam naziv govori da se radi o ozbiljnom vinu. Povodom 50 godina postojanja vinarije 
Plantaže stiže nam autentična kupaža u kojoj dominira Vranac 80 %, 
cabernet Sauvignon 10 % i Merlot 10 %. Kompleksno, snažno i moderno vino 
tamno crvene boje, arome šumskog voća sda blagim notama vanilije te zrele maline. 
U veoma dugoj završnici voćni okvir je prožet nijansama kafe, duvana i zemlje

5,90KM1. Cabernet Sauvignon Stari Hrast
Ne postoje dvije sorte koje tako lijepo sarađuju u kupaži kao što su to baš 
Cabernet Sauvignon i Merlot. Zrelo vino rubin crvene boje intenzivne i 
kompleksne arome, duge i zaokružene završnice. Voćnost ovog vina koja se osjeća 
već na mirisu gdje preovladava kupina i malina odaje karakter šumadijskih vinograda.

Upariti ga uz biftek, ramstek, punomasne sireve ali i uz deserte na bazi crne čokolade

8,90KM6. Alma Mons Belo Brdo 
Kupaža pet sorti: Cabernet Sauvignon, Marselan, Merlot, Petit Verdot
i Cabernet Franc nakon 14 mjeseci u američkom, francuskom i mađarskom hrastu 
podarilo nam je bogato vino aroma bobičastog voća, eukaliptusa i vanilije. Sočno 
i zaokruženo vino prilično dugog trajanja ukusa koje prosto tjera na još jedan gutljaj.

Uz sva crvena mesa, biće odličan pratilac kao i uz zrele i nezrele sireve, korjenasto povrće i koštuničavo voće.

5,90KM2. Vranac 
Vino prepoznatljivo po svom voćnom karakteru, mirisa koji podsjeća na zrele višnje, 
bogatstvu šumskog voća, mekanim i harmoničnim taninima 
uz karakterističnu rubin boju sa laganim ljubičastim nijansama

Služiti ga uz sva jela  od crvenog mesa jagnjetinu, grilovane gljive 
kao i uz tvrde zrele sireve, gorgonzolu i parmezan...

7,90KM4. Merlot Šćurek
Punog tijela sa lijepo zaokruženim taninima. Sazrijevanje od 12 mjeseci 
u korištenim hrastovim bačvama daje dubinu I kompleksnost aroma 
crvenog voća sa začinskim notama.

Odlično se sljubljuje sa jakim rižotima, telećim medaljonima I sa Karađorđevom sigurno nećete pogriješiti

6,40KM3. Pinot Noir Deurić
Meki miris zrelog crvenog voća, višanja u čokoladi, šljive i brusnice, oplemenjen finim 
tonovima drveta, moka kafe, vanile i dima. Laganog tijela, sočno, nježnih i mekanih tanina. 
U završnom ukusu dominiraju arome zrele trešnje i šljive, dopunjene notama slatkih začina.

Odlična je kombinacija uz raznovrsna jela od mesa, kao i uz rižoto.

Uz sve varijante bifteka,  dinstano i prženo crveno meso, jagnjetinu, teletinu, 
meso pripremano u crvenom sosu, jače začinjene paste.

1. Rajnski rizling Kovačević 
dugo i ravnomjerno sazrijevanje, daruju nam osobeno vino – prepoznatljivo po aromama 
zelenih jabuka i livadskog cvijeća uz diskretne note začinskog bilja. Dužim odležavanjem, 
rajnski rizling dobija specifične plemenite note koje podsećaju na miris “petrolejke”.

Idealan par uz Lososa, Brie sir ali i uz svježe voće i sladoled…

6,90KM7. Malvazija Plantaže 13. Jul
Raskoš i veličinu podneblja, stručnjaci Plantaža su stvorili autentični produkt koji je iz svježih ali i zrelih malvazija 
ponio ono najupečatljivije i najbolje. Sa jedne strane to je svježina, uglađene, raskošne citrusne i lajmske kiseline 
te jaka mineralnost što je odlika većine vina ovog teroara, dok supervoćni mirisi nadiru iz čaše u svim pravcima. 
Odmah zatim slijede iznenađenja na traci: gusta postojana boja, jako tijelo, gotovo uljana struktura koja će se 
tonovima marelice, breskve i zrelo-žutog slatkog tropskog voća zabiti duboko u ždrelo i sjećanje u savršenoj završnici.

Pasta, rižota, škampi, povrće grill...

8,90KM8. Edi Simčić Sivi Pinot
Vrhunsko vino koje osvaja svježinom. Grožđe se bere kada je zrelo, ali opet ne prezrelo. 
Očuvana svježina karakteristična za Sivi pinot. Cvjetne, začinjene note gdje se pri kraju 
otkrivaju arome lješnjaka 

Izuzetno će se slagati uz delikatese kineske kuhinje I naš File Smuđa!

5,90KM

2. Graševina Kutjevo
Vino žutozelene kristalno bistre boje. Miris je ugodan, cvjetni i voćni, uz skladan i pun okus.
Izuzetna pitkost i svježina čine ga veoma popularnim u cijelom regionu...

Poslužiti uz predjela, tjestenine, jela od bijelog mesa i bijele ribe...

5,30KM

6,40KM5. Chardonnay Deurić
Suvo bijelo vino intenzivne i prozirne zlatne boje ispoljava tipične arome grejpa, 
ananasa, banane i dinje. Punog je tijela i dugotrajnog i elegantno oštrog završnog sloja. 

Izvrsno se prati sa kineskom kuhinjom ali i  bijelim mesom sa roštilja, 
bijelom ribom, tjesteninom ili našim Trapist sirom...

6,90KM6. Sauvignon blanc Stari Hrast
 Svjež,mirisan, iz dve berbe pažljivo odabranog grožđa, jedne rane i jedne u punoj 
tehnološkoj zrelosti , dobili smo kompleksne arome i pirazinske i tiolne...od svježeg mirisa 
rosne trave, čak i bosiljka do zrele bijele vinogradarske breskve, koja slasno izmamljuje svaki sledeći gutljaj.... 

Sa 14,0 % alkohola idealno će se sljubiti sa bijelom ribom sa povrćem i svježim začinskim biljem,
plodovi mora, paste sa laganijim bijelim sosom i aromatičnim maslinovim uljem, 
grilovano povrće i slabije začinjena KINESKA HRANA. 

1. Rose Pinki Deurić
Vino dobijeno kupažom sorti vinove loze Muscat Hamburg i Merlot, lagano, svježe i
pitko rose vino sa kompleksnom aromom svježeg crvenog voća, kojom dominiraju note jagode 
i maline, zaokružene tonovima vinogradarske breskve i ruže. Lijepo izbalansirano i fino 
uravnoteženo roze vino, srednjeg tijela, sa aromom breskve, kruške i kajsije, punog ukusa, sa
lijepo integrisanim voćnim kiselinama. Prati ga umjereno duga i voćna završnica.

Pršut, obrok salate, svježee voće, lagani voćni kolač.

5,50KM3. Žilavka Domano 
Francuski enolozi su je uvrstili na svjetsku vinsku kartu kao jedino vrhunsko vino iz BiH...
suho vino, žuto zelenkaste boje, mineralno, punog ukusa, mirisa na vinogradarsku breskvu, 
voćno začinskog retrookusa...

Preporučujemo sa morskim plodovima, bijelim mesom i sosevima ali i dimljenom i svježom ribom, pršutom...
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Prodaja stanova 
 066 999 979

Skeniraj kod, preuzmi NLB Pay aplikaciju i plaćaj telefonom!

Imaš NLB platnu karticu?
Pomozite nam da ostanemo na pravom putu.

Ocijenite nas na googlw mapi. Hvala!

Skeniraj za više...


